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IMPUKA3

Ne 1/6 ot 01.09.2022r.

06 oprasmsaimu nutanus BocrutanankoB MBJIOY netcknii can Ne2
«KpacHas marnogka» B 2022-2023 y4eOHOM roay

B reasx OOecredeHus TOMHONEHHOTO THWTaHWs ICTeH B COOTBETCTBHM C TPEOOBAHWSAMH
CaulluH  2.3/2.4.3590 — 20 "CaHWTApHO-IMHAECMHOIOTHYECKHE TPeOOBAHUSI K YCTPOHCTBY,
COJIEPKAHMIO W OPraHU3alMK PeXKUMa PaboThl B TOMIKOJIBHEIX 00pa30BaTE/IbHBIX OPraHH3aLUAX.
OpraHu3aiiy cOaTaHCHPOBAHHOTO M PAIMOHABHOTO MTHTAHUS JICTEH JUIA (hOopMHUPOBaHHUS 3I0POBOTO
o6pa3a JKW3HM, OXPaHbl M YKPEIJICHWs 3/0pPOBbsi, O0OCCIEHEHHS COLMATBHBIX rapaHTHi
BOCITMTAHHUKOB, CTPOTOTO BBITIOJHEHHs M COOJIOJCHHSI TEXHOJIOTMH TPATOTOBJICHAS omon B
COOTBETCTBHH C MEHIO, BBITIOJTHEHHEM HOPM W KAJTOPHUHHOCTH, @ TAKXKE OCYLICCTBIICHHUS KOHTPOJIA
1o opranm3atmu nutadus 8 MBJIOY Ne2 8 2022-2023 yueOHOM TO1y

[TPUKA3BIBAIO:

1. Oprann3oBaTh MHTAHWE JETCH YUPCIKICHHH B COOTBETCTBHH C «ITpumeprbiM  10-TH
JHEBHBIM MEHIO JUTA OPraHW3aliiy [TUTaHHs AeTel B Bo3pacTe OT 2 10 3-X JieT u OT 3-x
70 7 JIeT, MOCEIAOIINX JI0MIKOIbHBIE 00pa3zoBaTe/IbHbIe yupexkaeHus ¢ 10 — TH 4acoBbIM
pPeKIMOM (PYHKIIMOHHPOBAHHUS.

2. Bcem paGotaukam JIOY crporo cobmonats TpeGosanus CanllnH 2.3/2.4.3590 — 20
«CaHUTapHO-ITTUIEMHONIOTHYECKHE  TpeOOBaHWs K  YCTPOHCTBY, COICPKAHUIO W
OpraHu3alii pexuma paboThl B IOMIKOIBHBIX OPraHA3aALHAX)

2.1. BO3JTOKHUTH OTBETCTBEHHOCTD 33 KAYECTBEHHYIO OpraHw3anmio nuranus aerei B JIOY

Ha crapuryto meacectpy Abaesy C. T.

2.2.0mpenenuTh JUIS OTBeTCTBeHHOTo 3a nwuranue  Abaesy C. T. crexyiommi Kpyr

GYHKIMOHATBHBIX 00S3aHHOCTEH: .

2.2.1. OcyIecTBISTH CHCTEMATHIECKHH KOHTPOJTb!

- 3arpadVKOM 3aKJaJKH MPOJIYKTOB; A

- 3arpaduKOM BBIZa4d TOTOBBIX OJION;

- 3a TEXHOJIOTHEH MPUTOTOBJIEHUS TTHIIK B COOTBETCTBUHU C TEXHOJIOTUYECKAMH
KapTamu;

- 3a coaepkaHuem  numedsioka.  000pYNOBaHWEM.  XPAHCHUEM ° 'ﬁponyKTOB B
cooreTcTBUH ¢ TpeOoBanusmu CanllnH:

- 32 KayeCcTBOM ITOCTaBJIIEMON TMPOJAYKIIMM B COOTBETCTBHM C YCTAHOBJICHHBIMH
TpeGOBaHUAMH (CPOKH peasn3aliii, COOTBETCTBHE CEPTU(PHKATOB KaueCTBA);

- 3a coOiofeHWeM HOpPM TEMIIEPATYpPHOTO peXMMa BBbIIA4H  TOTOBBIX  OJIIOJ,
XOJIOTMJTBHOTO 000PY/1I0BAHUS;

- 33 eXeJHEBHbIH oTOOp CyTOYHOH MpoOBI MOTOBOW TMPOIYKUHWH W XpaHEHHWE €¢ B
TeueHue 48 wacoB (He cuuTas CcyOOOTBI M BOCKpPECEHBS) B CIELHATBHOM
XOJIOIMJTBHUKE TIPH Temriepatype +2° . +6°;

- 3a HAJTMYWE Ha NUIEGI0Ke KapTOTEKH TEXHOJIOTHYECKNX KapT MPUTOTOBJIEHHUS OJIH0/1L
B COOTBETCTBHHU C MEHIO: :

- 3a BEACHWE Tadest MOCEIAeMOCTH JACTEH B rpynax;






· за ведением документации пищеблока (журнал бракеража готовой продукции, журнал пищевой продукции – входной контроль и т.д.);
· за технологией приготовления пищи в соответствии с   технологическими 
картами;            
· за содержанием пищеблока, оборудованием, хранением продуктов в соответствии с требованиями СанПиН;

· за качеством поставляемой продукции в соответствии с установленными требованиями (сроки реализации, соответствие сертификатов качества);

· за соблюдением норм температурного режима выдачи готовых блюд, холодильного оборудования;

· за ежедневный отбор суточной пробы готовой продукции и хранение ее в течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в специальном холодильнике при температуре +2°   +6°;

· за наличие на пищеблоке картотеки  технологических карт приготовления блюд в соответствии с меню;

· за ведение табеля посещаемости детей в группах;

· за ведением документации пищеблока (журнал бракеража готовой продукции, журнал пищевой продукции – входной контроль и т.д.).
2.2.2. Составлять меню-требование накануне предшествующего дня, указанного в меню.

При составлении меню-требования учитывать:

· нормы на каждого ребенка в соответствии с возрастом, проставляя норму выхода блюд;

· изменения в меню вносить только с разрешения заведующего ДОУ;

· в меню ставить подписи, кладовщика, одного из поваров, принимающих продукты из склада.

2.2.3. Представлять меню для утверждения заведующим до 14.00 накануне предшествующего дня, указанного в меню.

2.2.4. Ежедневно в 8.00 утра вывешивать меню на специальном информационном стенде пищеблока и в приемных возрастных групп.

2.3. Систематически привлекать родительскую общественность, представителей комиссии по питанию, членов родительского комитета для работы по контролю за организацией питания воспитанников.

2.3.1. Возложить персональную ответственность за качество организации питания детей в группах в соответствии с графиком питания, утвержденного заведующим на воспитателей и младших воспитателей групп:  обеспечить обновление информации на сайте МБДОУ №2 «Красная шапочка» в разделе «Питание».

2.3.2. Воспитателям и младшим воспитателям  групп: 
· строго выполнять графики получения готовых блюд на пищеблоке;

· соблюдать сервировку столов для приема пищи (наличие на столах скатертей, хлебниц, индивидуальных и бумажных салфеток, набор столовых приборов в соответствии с возрастом детей);

· раздачу пищи производить только в отсутствии детей за столами;

· соблюдать температурный режим раздаваемой детям пищи;

· своевременно раздавать детям второе блюдо;

· соблюдать соответствие порционных блюд при раздаче каждому ребенку;

· использовать индивидуальный подход к ребенку во время приема пищи с учетом его личностных особенностей или заболеваний;

· вести ежедневный контроль за принятием пищи (нравится, не нравится блюдо, соответствие объема порций согласно нормам);

· вести ежедневный контроль за ведением табеля присутствующих детей, соответствие поданных сведений  по диетпитанию Абаевой С.Т. о фактическом присутствии детей с отметкой в меню – требовании под личную подпись;

· не оставлять детей во время приема пищи без присмотра взрослых;
· получать пищу в специально промаркированные емкости;

· при приеме пищи использовать отдельную посуду;

· соблюдать питьевой режим в группах;

· не допускать присутствие детей на пищеблоке.

· своевременно осуществлять медико-педагогический контроль за качеством организации питания и созданием условий в группах;

· включать в оперативный контроль вопросы формирования рационального поведения полезных привычек, культурно-гигиенических навыков, основ культуры питания у детей;

· организовать проведение разъяснительной работы с воспитанниками, их родителями (законными представителями) по формированию навыков культуры здорового питания, этикета приема пищи;

2.4.1. Абаевой С.Т. и воспитателям групп, строго следить за: 

· правильной сервировкой стола;

· доведением до каждого воспитанника нормы питания;

· формированием у воспитанников навыков культуры здорового питания, этикета приема пищи.

2.5. Ботоевой С.Г., завхозу 

· своевременно создавать материально-технические условия для качественной организацией питания воспитанников;

· систематически осуществлять проверку сохранности состояния пищеблока и оборудовании, а также его  использование работниками пищеблока по назначению;

· осуществлять систематический контроль за рациональным расходованием ресурсов (электроэнергии, водо–и–тепло снабжения);

· организовать контроль за выполнением должностных обязанностей работниками пищеблока;
· организовать своевременность доставки продуктов, точность веса, количество, качество, и ассортимент продуктов питания;
· осуществлять качественный контроль за поступающими продуктами питания в соответствии с установленными требованиями;

· обнаруженные некачественные продукты или их недостача оформлять актом, который подписывается представителями поставщика в лице экспедитора;

·  строго соблюдать требования СанПиН за хранением продуктов в условиях склада;

· вести необходимую документацию;

· производить выдачу продуктов со склада в пищеблок в соответствии с утвержденным заведующим меню не позднее 17.00. предшествующего дня, указанного в меню;

· ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питания с бухгалтером.
2.7. Работникам пищеблока:  завхозу Ботоевой С.Г. и  поварам  Золоевой  И.Ю., Тобоевой Р.В.:
· работать только по утвержденному заведующим ДОУ и правильно оформленному меню;

· строго соблюдать технологию приготовления блюд по утвержденным технологическим картам;

· производить закладку основных продуктов в котел в присутствии членов комиссии, согласно утвержденному графику;

· выдавать готовую продукцию только после снятия пробы членами бракеражной комиссии с обязательной отметкой вкусовых качеств, готовности блюд в бракеражном журнале согласно графику выдачи пищи на группы;
· раздеваться в специально отведенном месте.

2.7.1. В пищеблоке необходимо иметь:

· инструкции по ОТ и ТБ, пожарной безопасности, должностные инструкции, инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемического режима;

· должностные инструкции;

· картотеку технологических карт приготовления блюд;

· журнал здоровья работников пищеблока;

· медицинскую аптечку;

· графики закладки основных продуктов;

· графики выдачи готовых блюд на группы;

· объем готовых блюд в соответствии с возрастом, контрольные блюда;

· суточную пробу (за 2 суток);

· вымеренную посуду с указанием объема блюд;

· журнал учета температурного режима холодильного оборудования;

· журнал бракеража готовой продукции;

· журнал пищевой продукции – входной контроль.

      2.7.2. Работникам пищеблока запрещается раздеваться, хранить личные вещи, продукты питания в пищеблоке.
3.В целях организации контроля за качеством приготовления питания для воспитанников, закладки основных продуктов в котел, определение органолептических свойств готовой продукции и разрешения выдачи данной продукции в группы создать бракеражную комиссию.
3.2. Руководствоваться в работе «Положением о бракеражной комиссии» 

3.3. Комиссия работает в соответствии с «Положением о бракеражной комиссии по питанию» согласно графику работы бракеражной комиссии.
Итоги проведенного контроля производить в Журнале бракеражного контроля, который храниться в пищеблоке. О всех нарушениях незамедлительно ставить в известность заведующего.

Ответственность за ведение Журнала бракеражного  контроля возложить на Абаеву С.Т. и завхоза Ботоеву С.Г.
3.4. В целях организации  контроля за приготовлением пищи поварам закладку основных продуктов в котлы производить в присутствие медицинской сестры , или членов бракеражной комиссии.

Запись о проведенном контроле производить в специальном журнале, который хранится в пищеблоке. 

Ответственность за его ведение возложить на медсестру Абаеву С.Т., в ее отсутствие на завхоза Ботоеву С.Г.
4.0 В целях обеспечения контроля за приготовлением пищи для детей, обеспечение снятия и хранения суточных проб назначить ответственного.
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OTBETCTBEHHOCTD 3a CHATHE ¥ XpaHEHHe CYTOYHBIX P00 BO3JIOKHTH Ha Abaesy C.T.

B orcyrerun Adaesoi C.T.. CHATHE W XPaHCHUE CYTOUHBIX 1po0 BO3JIOKHTH Ha
nosapos 3on0esy U. 10. n Toboesy P.B.

[1po0el XPaHHTh B XOJIOJHIBHUKE B COOTBETCTBHH C WHCTPYKIMEH O CHITHH U XPAHCHUH
CYTOYHOH MPOOHI. '

5.0. B mwensix KOHTpOJs 3a opraHmsanveil MMTaHHs B JETCKOM Caly CO31aTh KOMHCCHIO MO
MATAHUIO.

5.1 B COOTBETCTBHH C OCHOBHBIMM HAIPABICHUSIMH JESITEIBHOCTH KOMHCCHH e¢ OCHOBHBIMH
3a/1auaM¥ SBJISIIOTCS @HAJTK3 W KOHTPOJTb:

- 3a PaBUJIBHOM %praﬁmauneﬁ TTATAHWS,

- 32 KAYECTBOM TOTYHYEHHBIX TTPOIYKTOB. YCIOBHAMH UX XPAHEHHS 1 CPOKAMH peaTH3aliii.

- 3a BBLIMOJTHEHHEM HATYPAIbHBIX HOPM MPOAYKTOB MTUTAHHA,

- 33 KQYECTBOM TIPHUTOTOBJICHUS ALK,

- 33 OCBOCHHEM JICHEKHBIX CPE/ICTB, BBIC/IAEMBIX Ha MTUTAHNUC,

- 3a CAHWTAPHBIM COCTOSIHMEM THIIeOI0Ka;

- 33 OCYILIECTBJICHHEM HHIMBH/IyaIbHOTO MOIX0/a B MPOUECCE MTUTAHN,

- 33 OCBEIIEHWEM BOMTPOCOB OpraHu3alliy MATaHUs C POMTETbCKOHN 0OIIECTBEHHOCTRIO;

6.0. OTBETCTBEHHOCTH 3a OpPraHMU3alx0 MMHTAHASA BOCITUTAHHUKOB KaX/10M rpymrbl HECYT
BOCIHUTATEIN U MOMOIIHUKH BOCTTUTATENIEH:

Munanamas rpymnmna---------=------ Tamaepa A.B. ; : /
Hurkososa Al
Cpeinss FPYRIE ~~=<co-s-cinsos 3anruesa JI.P. W '
: Berpo3osa XK.M —

Crapuast Tpymmg --------------=--- ToGoera @.A.Wi

J13aroesa J.H. ?{
[ToaroToBUTE/IbHAS TPYIIA ===-=-----= Cabanona JI.b. @ z

Bekoera B.M. W

7.0. OO KOHTPO/Th 38 OPraHW3aIMeH MUTaHKs OCTABIISIO 34 CO0OH.

71 OTBeTCTBEHHOCTH 3@ BBIMOJHEHHME INpHKa3a BO3JIarald Ha cels, MEIMUHHCKYIO CeCTpy
Ab6aesy C.T. n 3aBe/1yIo1I1yI0 X035HCTBOM boTOBY Ld. ¢

7.3. IlprKa3 IOBECTH MOJ JIMYHYIO POCITMCH J10 BCEX paboraukoB MBJIOY Ne2, kormio npukasa
XPaHUTb B MHIIEOJIOKE.
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